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应用指南

二氧化碳可能是一个安全隐患。当 CO2 
浓度上升时，人们便会开始感到疲倦。过

高的浓度会导致失去知觉甚至死亡。二氧

化碳可能上升到危险水平的工作场所包括

啤酒厂、碳酸饮料生产工厂以及酿酒厂。因

此，在每个存在 CO2 积聚或泄漏风险的

地方进行二氧化碳水平的测量至关重要。

大多数国家/地区都设定了工作场所 CO2 
浓度限值。例如，在美国，OSHA（美国劳

工部职业安全与健康管理局）一般要求 8 
小时的工作时长内，工作场所的 CO2 浓度

不得超过 5,000 ppm。

饮料生产中尤其需要进行二氧化碳安全测

量，因为发酵罐有泄压阀。如果罐中的压力

过高，气体将通过这些阀门排出。此外，还

存在气体从储罐或管道泄漏的风险。

测量啤酒厂中的 CO2 浓度

二氧化碳是在自然发酵过程中产生的气

体，存在于大多数酿造罐中以及灌装机、

包装和邻近区域的周围。过量的二氧化碳

会取代氧气，导致窒息。

因此，啤酒厂面临着员工安全挑战。发酵

气体可能会聚集在啤酒厂内的多个区域

中，从而对员工健康造成危害。

二氧化碳可用于饮料的碳酸化。CO2 是一种可以让软饮料和起泡酒起
泡的气体。啤酒厂会将发酵过程的副产品 CO2 进行回收。由于高水
平的 CO2 会带来严重危害，因此包括美国在内的大多数国家/地区都
设定了工作场所浓度限值。二氧化碳监测对于酿造和碳酸饮料行业的
员工安全至关重要。

一些啤酒厂会将发酵过程的副产品 CO2 
进行回收。然后，对其进行纯化和压缩以

供进一步使用。在饮料生产中，用于碳酸

化的气体通常由气体供应商提供，因为它

必须达到较高的干净度才能不影响味道。

密闭空间是啤酒厂中比较危险的区域之

一。密闭空间包括啤酒储罐、浸煮锅、陈酿

罐、集水槽、酒窖和其他可能存在二氧化

碳的密闭区域。

准确测量 CO2，提高啤酒厂和酿酒厂中的工作安全性

啤酒厂尤其需要进行二氧化碳安全测量。
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酒厂中安全的 CO2 水平

酒厂中也存在着类似的安全问题。在发酵

过程中，酵母会代谢酿酒葡萄糖，将糖转

化为水、酒精和二氧化碳。在活性发酵过程

中，发酵罐顶部空间内的二氧化碳浓度可

以接近高达 100%（体积浓度）的水平。

从新鲜葡萄的运输和压榨过程，到最终的

陈酿和装瓶过程，每个环节都必须注意保

护员工免受潜在危险的影响。酒厂内需要

关注的领域包括酒窖、集水槽和储罐，以

及发酵室、桶窖和装瓶室。二氧化碳是主

要的危害气体之一。

CO2 积聚会导致氧气的置换和员工的潜

在窒息，以及长时间接触高浓度二氧化碳

等危险。

同样，酿酒厂也应要求 8 小时的工作时长

内，工作场所的 CO2 平均浓度不得超过 
5,000 ppm。此外，在活性发酵过程中，

应在进入封闭的建筑物之前监测其中的二

氧化碳积聚水平，因为其浓度可能会超过

安全水平。

准确可靠的 CO2 检测

维萨拉 CARBOCAP® 二氧化碳探

头 GMP251 和 GMP252 是独立

式智能探头，工作温度范围为 -40 
...+60 °C。GMP251 的测量范围为 
0...20% CO2；GMP252 的测量范围以 
ppm 计，为 0...10 000 ppm CO2。

两款探头都易于安装，具备精确耐用的传

感器。传感器具有良好的长期稳定性，能

够降低多年的维护成本。

维萨拉传感器可提供可靠的二氧化碳检测

来符合建议的浓度限值，并保障酿酒厂和

啤酒厂工作人员的健康。

https://www.vaisala.cn/zh/products/instruments-sensors-and-other-measurement-devices/instruments-industrial-measurements/gmp251
https://www.vaisala.cn/zh/products/instruments-sensors-and-other-measurement-devices/instruments-industrial-measurements/gmp252

