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Huomisen lihaa .
kasvatetaan laboratorioissa

Osa maailman lihan tuotannosta siirtyy
maatiloilta laboratoriothin, jos biotekniikan
tutkijoihin onuskomista. Suomessa on syy-
t4 avata keskustelua lihan kulutuksen tule-
vaisuudesta, tutkija Markus Vinnari Tule-
vaisuuden tutkimuskeskuksesta sanoo.
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Laborateriolina on nostettu piy-
dille tutkimushankkeessa, jos-
sa kartoitetaan kotimaisen ku-
lutuksen tulevaiswutta ja sitd oh-
jaaviamuantostekdjoiti Mits run-
aksihugmenna -hanke kuridstaa
laajan asiantuntijajoukon voimin
vuoteen 2630.

Keinolihaila hystetty pitsa tat
rmaickara kuulostaa ehkd utopial-
ta. Useissa Hollannin ja Yhdys-
valtain yliopistoissa mahdolli-
suus otetaan vakavasti,

Tutkija Markns Vinnari pala-
si muutama viikko sitten Hollan-
nin Wageningenin yliopistosta.
Elintarviketuotannon huippa-
yliopisto kuualuw tiiti nykyé solu-
than kehitt#jiin. Wageningenis-
saon paneuduttu myds lihaakor-
vaaviin protelininzotteisiin

"Lihateolliswuden edustajat
Hollannissa tuntuivat pitivin
keinolihan tuloa jossain vaihees-
sa markkinoille than selvini jut-
tuna. Kysymys kualuu jo, miten
se taodaan mokapiytain”

Makkararesepti
menossa uusiksi
Yritykset seuraavat suurella mie-
lenkiinnollz Utrechtin yliopiston
tutkimasta, jossa possun kanta-
solustakasvatetaan bioreaktoris-
sa jauhelihan tyyppistd lihamas-
saa. Biitd odotetasn makkaran,
hampurilaisten ja kastikkeiden
raaia-ainetta

“Lihamassaa osataan jo kas-
vattas, mutta ilmeisesti globaali
ongelma on tilli hetkelld saada
aikaan lihalie ominainen pure-
misrakenne”, Vinnari toteaa.

Laboratoriolihasta etsitiin
keinoa helpottaa Hollannin li-
hantuotannon vakavia ympi-
ristBongelmia. Keinoliha saat-
taa Vinnarin maukaan kiianostaa
esimerkiksi eldinten oikeuksista
huolestunuttakulutiajaa, Yhtdan
eliintzed tarvitse liharuuan takia
tappaa

Lihaa tuottavat bioreaktorit
ovat 20-30 vuoden lauluttua ar-
kipdivis, ennzkoivat kehitystys-
hinvihkiytyneet tutldjateri puo-
lilia maailmaa.

Aitolaatuitha q:taa pintansa, arvioivat tutkija Markus Vinnari
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Globaalia kehitystd
ennakoidaan

Keinoliha on vain yksi monista
globaaleista trendeist, joitaSuo-
messaon Vinnarin mielestisyyti
tutkailla. Asiantuntijat ovat nos-
taneet esiile Mitd ruuaksi huo-
menna -hankkeessa kymmenii
kotimaiseen kulutukseen vaikut-
tavia muutestekijiici bulutuksen
pirstaloitumisestailmaston mua-
tokseen. Tuloksia on odotettavis-
saensivuodenkuluessa

"Suomessa on pystytty tahin
asti aika pitkille itse médrittele-
mifn, mitd meill syddisn, mut-
ta mielenkiintoinen kysymys oz,
pystytdinkd tulevaisuudessa”,
Vinnari korostaa,

Onodotettavissa, ettd lihan ke-
Iutuksen globaali kaswa vaikuttes
tulevaisundessa lihan hinnoitte-
Tuun Suomessa,

*Jos Kiinan ja Intian kasvava
keskiluokka on vaimis maksa-
maan lihasta paljon, hinta nou-
see meilldkin jossain vaihees-
sa. Ihmiset ovat Hinsimaissa to-
dennikiisesti valmiita korvaa-
maat likaa muilla tuotteilla,
mikdli maaiimanmarkkinahin-
taalkaa kovasti nousta”, Vinna-
riarvioi,

Kiinalaiset

arvostavat lihaa

Vinnarin mielests on selviiz, ett-
eivit maapalion laitumet ja ve-
sivarat riitil tarjoamzan aasialai-
sille Buroopan kaltaista yltikyl-
Laisyyttd. "Ryl4 puhdas vesi lop-
puu ennen kuin jokaiselle intia-
laisetie jakiinataiselleriitd pih-
vililaa samassa mitirin kuin Eu-
roopassa’

Liban kulutus on jo kasva-
nut Kiinassa réjghdysmsisesti.
Kunvield viime vuosikymmenen
alussa kulutus oli FAQ:R tilaston
mukaan viitisentoistz kiloa asu-
kasta kohti, nyt ylletiiin reilusti
¥li 50 kiloon. Suomalaiset ylsi-
vit vastaavaan tasoon 1970-Iu-
vun alussa

Tasokas lihalajitelma on suun-
nilleen parasta, mit4 kitnalaiseen
kotiin voi vieda tuliaisena.

ihakauppa Helsingin Hakaniemen hallissa.

Yielisyyttd
vai arkiruokaa?
Suomion tulevaisuudessa entists
alttiimpi ulkomaisille vaikutteit-
le. Perinne- ja emoruuat ottavat
mittaa toisistaun. Lopputulok-
seen vaikuttaa Vinnarin miclests
suomalaisten kykyarvostaaomaa
ruckaa. "Puhtaus ei ole valtt, jos
rucka ei muuten ole hyvis”
"Kannattaa pohtia, kasvasko
lihan kayttd meilld edelleen jo-
Lapaiviisent kulutushytdykkee-
ni vai saako Ehajonkinlaisen uu-
den aseman herkutteluun tarkoi-
tettuna ylelfissyystuottesna. Mo-
lemmat portit ovat auki, »
Vinnari arvioi, et Suomesta
voi tizlla merkittivi [aatulihan
viejd, T4l on edellytyksiz uc-
da kova bréndi, johon yhdistyy
mielilnrva tuotanto-olosuhteista,
Puhtaasta vedestija laitumista ei
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ole tiissi maassa pulaa

Tulevaisuutiaan suunnittele-
van saanviljelijin on Vinnarin
mukaan hyvi pitdi mielessd, et-
tei halpa tuontiliha hevin katoa
kaupan hyllyla

Kuluttajasta
tulessa kuningas
Tutldimushankkeen asiantuntija-
arviot viittaavat sither, ettd lihan
lwlutuksen kasvu hidastan Suo-
messa Kasvun kiitjessi on broi-
lexi ja kakkosena tulee possunli-
ha, Naudanlthan kulatus saattaa
jopa vihentys, ellei kiyttdd hel-
poteta tuoteinnovaatioilla,
Ylidtykset ovat mahdotlisia,
Kuluttajastz on Vinnarin mu-
kaan vasta tulossa ruokamark-
kinoiden kuningas, jonka mieli-
halujsta kannattaa olia kiinnos-
funut,

"Kylla puh-
das vesilop-
puu ennen
kuin jokaisel-
leintialaisel-
le ja kiinalai-
selle riittds
pihvilthaa
samassa
madrin kuin
Euroopassa.”

jayrittdjd Pirjo Passinen. Reinin Liha

suomessa el tule pulaa proteiinista

Lihatieteen ja-teknologian pro-
fessori Eere Puolanne Heisin-
gin yliopistosta arvioi, etteivit
suomalaistutkijat vield seuraa
altiivisesti laboratoriolihan ke-
hittelyi. Proteiinista ef tule Sug-
messa puutetta, Puolanne ko-
rostaa.

Globaali Hhan kulutus huo-
lestuttaa silti Paolannetta, Ku-
lutuksen kasvu ei voi jatkua vii-
me vuosikymmenien tahtin,

”Se on mahdotonta. Timi
asia 3ytyy hoitaa tavalla tai toi-
sella halfitusti tai jirjestelma
romahtaa. Maapallon koko vi-
estille tuskin voidaan tarjota

samaa likam44rii kuin oyt Jin-
sitaissa. Panokset t5ll4 pallolla
eivat riitd?

Puolanne muistuttaa, etti
peltojen ja laitumien miiri vi-
henee jatkuvasti, kun maaralo-
usmaata otetaan muvhun kiyt-
todn, Samaan aikaan viestén
kaswvujatkuu. Pubtaasta vedests
ja proteiinista tulee entisti ko-
vempi pula,

Lihan tuotanto Eurcopassa
vaatii masiimarlaajuisia rebu-
jalanaoitevirtoja, joista Suomi-
kin on titd nykyi osin riippu-
vainen. Tillaiset yksisuuntai-
get megavirrat alkavat Puolan-

teen mukaan vaikuttaa jossain
vaiheessa maailman lihan kule-
tukseen.

Ympiéristdasiat, turvaliisuus
ja etitkka saattavat painaa kulu-
tusta alaspiin,

“Hollannissa syntyy satoja
miljoonia kiloja lihaa viensgin,
mutta tuontiravinteetr jidvit
lannas muodossa mashan. T4-
mi on se kuvig, joka ei voi mii-
réttmiin kasvaa. ¥

Likan hinnan nousu maail-
man markidnoilla niyttas vas-
JaEmartomaltd, *Tuotantokus-
tannukset eivit vilttimarti
meilid neuse olennaisesti ja ti-

mi saattaa lyhyelld aikavalilly
parantaa suomalaisten lihan-
tuottajien mahdollisuuksia, #
Suomi on lihan jalostuksessa
edennyt pitkille. "Suomalainen
lihateollisuus on mielettdmin
vahvassa iskussa. Meillihin on
koko Iimeri hallussa.
Suomessa tutkitaan nyt alctii-
visesti eldinten kasvun tehostu-
misen vaikutuksialihan laataun.
Tutkimuksella pyTitiin varmis-
tamaan, ettd hyvilaamista lihaa
riitiid myds tulevaisuudessa,

TARJA HALLA

Erityyppiset ruokavaliot pirs-
taloivat kuluttajajoukkoa kaupal-
le jatecllisuadelle haasteellisiksi
pienryhmiksi. Plenryhrot vaih-
tavatentistienemmén Hetoja hy-
vistd ja huonoista tuotteistanetin
keskustelupalstojen kautta,

Elintarvikeketiun vaalima sa-
nonta pellolta pdytian ei ehki
istukaan endi tulevaisuuteen.
Ilmaisu kuvaa Vinnarin mieles-
ta tuotantolihtdisti ajattelua,
Kuluttzjan nikékulmasta ketju
avautuisi haarukan varresta vai-
niolle.

Lihan kututus

meilld maltillista
Suomalaisetkuluttavat likaa mo-
niin muihin EU-mashin verrattu-
namaltillisesti. EU-maiden kulu-
tus oli vuonna 2004 keskim#arin
89,9 kiloaja suomalaisten 73,8 k-

Joa asukasta kohti vaodessa.

Vuonna 1900 suomalainen séi
lihaa 32,2 kiloa vaodessa, Tasan
puoli vuosisataa myShemmin,
lun raskaat sotavuodet viel§ hi-
dastivat vaurastamista, kiyttd o
vain 28,8 kitoa.

Kulutus Jihti tasaiseen kas-
vuun, 1950-luvulla. Broilerin li-
b alkoi saada kasvavaa suosiota
ruckaptydissi 1970-Tuvun alusta
lihden.

Mitd ruuaksi huomenna eli
Mirhami-hanke or p4iosin maa-
ja metsitalousministeridn ra-
hoittama. Tutkimusta tekevit
Tulevaisuuden tutkimuskeskus,
Maz- ja elintarviketalouden tut-
kimuskeskus, Kuluttajatutii-
muskeskus ja Finpro.
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Lihan kulutus alkoi kasvaa Suomessa tasaisesti 1950-Tuvilta
ldhtien. Kulutus on yhi maltillista verrattuna mosntin murbin
EU-rnaihin. Espanja yitad jo yli 130 kitoon asukasta kohti vug-

dessa.

Elintarvikemenojen osuus
yksityisestd kulutuksesta 1900-2001
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Ruuan hinta ei endd hallitse keskivertoperheen kulutusmeno-

ja toisin kuin sata vuotta sitten

FAKTAT

Lihan kulutus kasvaa YiCn
maatalousjirjestén FAGm ar-
vion mukaan tecllistuneissa
maissa vuoteen 2030 mennes-
& sataan kiloor: heakilds kehti
vugdessa. Nykykulutus on roin
Bo kiloa.

FAQ suosittelee, etti hitidi-
oksidipaastaists huolestuneet
kansalaiset vahentiisivit lihan
sybntid,

Lihan tuotanto on maailmas-
sa yli vilsinkertaistunut vuo-

ey

desta 1g50ja yii kaksinkertajs-
tunut 2g7e-luvulta. Vuonna
2004 maailmassa tuotettiin
258 miljoonaa tonnia lihaa,
Kulutus kasvaa selvimmin ke-
hitysmaissa. Kulutus on tihan
mennessd kdvunnut lahes 3o ld-
loon vuodessa.

Maailiman vakituvun on en-
nakaity kasvavan 6,5 miljardis-
ta 8,2 miljardiin vuoteen zo30
mennessa,
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